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Unser Unternehmen 

• Kompetenzzentrum   S A L Z B R Ü C K E :
Astaxa GmbH
KVT Nahrungsmittel GmbH
SALATA AG

• Mittelständisches Unternehmen
in Thüringen, ca. 90 Mitarbeiter

• Schwerpunkt ist die Verarbeitung
pflanzlicher getrockneter Roh-
stoffe zu qualitativ hochwertigen 
Lebensmitteln.



Unsere Stärke ist das Miteinander

• gegründet aus einem ursprünglich pflanzenbaulichen Agrarunternehmen
• seit 60 Jahren Erfahrungen in der Lebensmittelverarbeitung
• vom einfachen Lohnverarbeiter zum eigenständigen Einkäufer und 

Verarbeiter von Rohstoffen entwickelt
• seit 10 Jahren Verbindungen zu wissenschaftlichen Institutionen
• Team aus erfahrenen und aus jungen Mitarbeitern



Wir verarbeiten getrocknete Kräuter, Früchte, Tee, 
Gewürze, Saaten, Hülsenfrüchte und vieles mehr:



Kompetenz in 4 Produktionsbereichen:
1. Vorratsschutz, Reinigung, Keimreduktion, Bearbeitung mittels Schneiden, 

Sieben, Mischen, Kompaktieren, Konditionieren usw. für getrocknete 
pflanzliche Rohstoffe in konventioneller und Bio-Qualität

2. Verpacken von pflanzlichen getrockneten Produkten in 
Endverbraucherpackungen

3. Bearbeiten von Hülsenfrüchten durch Vorkochen, Trocknen, Rösten, Mahlen
4. Produktion von Mikroalgen in geschlossenen Photobioreaktoren



Welche Hülsenfrüchte verarbeiten wir?

• alle allergenfreien Körnerleguminosen
– Bohnen
– Linsen
– Erbsen
– Kichererbsen

• keine Hülsenfrüchte, die auf der EU-Allergenliste stehen
(Lupine und Soja) 

• konventionelle und Bio-Ware
Bio-Anteil ansteigend



Woher kommen 
unsere Hülsenfrüchte?

…aus aller Welt
• Erbsen: aus Deutschland, Tschechien
• Kichererbsen: aus Kanada, Frankreich, Ukraine
• Rote Kidney-, Pinto- und schwarze Bohnen:

aus Nordamerika
• Ackerbohnen: aus Thüringen
• Linsen: aus Nordamerika und Europa

 Regionaler Bio-Vertragsanbau seit 2021 in Vachdorf / Thüringen:
grüne Erbsen und schwarze Beluga-Linsen



Bio-Vertragsanbau

• 2021 Kooperation der Astaxa GmbH 
mit dem LVV Ökozentrum Vachdorf
Werratal / Thüringen Betriebs GmbH

• erfolgreicher Vertragsanbau 
im Süden Thüringens: 

Grüne Erbsen Bio
Belugalinsen Bio

• Einkauf nach Spezifikation
• Verarbeitung für eigenen Vertrieb



Qualitätsanforderungen 
an die gelieferten Rohwaren

• definiert über Spezifikationen
• beruhen auf :  gesetzlichen Anforderungen 

(EU-Bio) 
 Zertifizierungsstandards 

(IFS, Kosher, Halal, Rainforest,…)
 Kundenanforderungen

• Ware, die nicht der Spezifikation entspricht, kann 
nicht ohne eventuell mögliche Nachbesserung 
angenommen werden



Qualitätsanforderungen an die gelieferten Rohwaren
Beispiel-Spezifikation Einkauf Rohware



Qualitätsanforderungen 
an die gelieferten Rohwaren

 Kornqualität: keine halben, kein Bruch, keine unreifen Körner
 gereinigte Ware
 frei von Fremdkörpern (wichtig wegen des Direktverzehrs)
 frei von Allergenen und Gluten (Bedeutung in glutenfreier Ernährung)
 gentechnikfrei (GVO/GMO-frei), keine Bestrahlung
 Rückstände und Kontaminanten gemäß VO (EG) 396/2005, EU-Bio-VO 

2018/848, sonstigen rechtlichen EU- und Verbands-Anforderungen
 Restfeuchte max. 15%, mikrobiologische Anforderungen
 Verpackung: lebensmittelgeeignete Big Bags auf Palette VO (EG) 

1935/2004



Qualitätsanforderungen an die gelieferten Rohwaren

Bedeutung von Gluten

 glutenfreie Ernährung: essentiell für 
Cöliakie-Patienten und Verbraucher 
mit Gluten-Unverträglichkeit (steigende Tendenz)

 Hülsenfrüchte sind bedeutender Bestandteil 
in glutenfreier Ernährung, Ersatzprodukt für Getreide

 Hülsenfrüchte sind von Natur aus glutenfrei
aber: Anbau oft im Gemenge mit glutenhaltigem Getreide

 daher: gereinigte Ware erforderlich, um Vermarktung zu garantieren!



Qualitätssicherung im Verarbeitungsprozess
• Mehrstufiger Prozess
• Wareneingangskontrolle nach definierten Vorgaben 

 Wareneingangsprotokoll, QS-Protokolle
 Prüfung von Optik und Geruch, Fremdkörper- und Schädlingsbesatz, 

Restfeuchtemessung, mikrobiologische Beschaffenheit, 
Rückstandsanalytik nach Prüfvorgaben für Rohwaren

• Verarbeitung mit weiteren Reinigungsschritten
• Qualitätskontrolle während der Produktion

 Restfeuchtemessung, optische Prüfungen, Fremdkörper, usw. 
• Qualitätskontrolle vor Warenausgang zur Freigabe als Fertigware

 strenge Kundenvorgaben für Fertigware
 mikrobiologische Analytik, sensorische Prüfung, Kocheigenschaften
 Fremdkörperfreiheit



Marktanforderungen Fertigware

• Handling des Produzenten nach zertifiziertem 
Qualitätsmanagement

• IFS-zertifizierte Produktion
• Kundenspezifische weitere Anforderungen
• Qualitätssicherung vom Ursprung bis zum Verkauf
• Strenge Anforderungen für Fertigware, 

immer mit dem Focus auf Lebensmittelsicherheit  
und gesundheitliche Unbedenklichkeit 
für den Verbraucher



Marktanforderungen Fertigware
Beispiel-Spezifikation Fertigware



Markt: Kunden und Einsatzmöglichkeiten

B2B:
• Großhandel
• Industrie

Einsatzmöglichkeiten:
 Weiterverarbeitung
 Convenience-Artikel
 Fleisch- und 

Fleischersatzprodukte
 Backwaren

Direktvertrieb:
• Endverbraucher
• Eigener Vertriebskanal 

über den Onlinehandel: 
www.Legumino.de

Einsatzmöglichkeiten:
 Zu Hause für schnellere 

Zubereitung
 Außer-Haus-Verzehr



Markt: Eigener Online-Shop

• Legumino-Sortiment für Endverbraucher im 
Online-Shop

• Trendige Produkte wie 
MüsliMix Linsen&Papaya, Linsensuppe, 
Bohnen Duo, Linsen Trio, Mehl aus roten
Linsen uvm.

• im umweltfreundlichen Papp-Becher
• www.Legumino.de


