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Sortenempfehlungen 2026 — Kartoffeln

Reifegruppe frih

Hinweise zur Fruchtart

Kartoffeln wurden 2025 in Sachsen auf 5,6 Tha angebaut. Nach bisher vorliegenden Daten
des Statistischen Landesamtes wird mit einem Ertrag von 429 dt/ha gerechnet, was einem
Mehrertrag von 4 % im Vergleich zum Vorjahr entspricht.

Sorten der friihen Reifegruppe werden in den meisten Betrieben mit Kartoffelerzeugung ange-
baut. Neben der Erfiillung von Marktanspriichen nach friihen Sorten ergeben sich arbeitswirt-
schaftliche Vorteile, z. B. durch eine Entzerrung der Kartoffelrodung im Spatsommer bzw.
Herbst. Darliber hinaus tragt der Anbau verschiedener Reifegruppen im Betrieb zu einem Ri-
sikoausgleich im Hinblick auf die Jahreswitterung mit unterschiedlichen Trockenphasen bei.
Fruhe Sorten haben aber in der Praxis eine deutlich geringere Bedeutung als mittelfriihe Sor-
ten, wie sich aus den Vermehrungsflachen ableiten lasst. So nahmen die friihen Sorten bei
der séchsischen Pflanzkartoffelvermehrung 2025 einen Anteil von ca. 21 % ein, wahrend die
mittelfrihen Sorten bei einem Anteil von ca. 59 % lagen.

Sortenempfehlungen fur L6-/V-Standorte

Kochtyp

festkochend Vindika*

vorwiegend festkochend Wega, Sunita, Fabricia, Twister*
vorwiegend festkochend bis mehligkochend Nixe*

* Sorte nicht mehr im aktuellen Prifsortiment

Hinweise zu den gepruften Sorten
Festkochende Sorten

Belana zeigte sich dreijahrig mit niedrigen Marktwareertragen. Durch eine sehr ausgeglichene
Sortierung mit wenig UbergroRen fallt der SpeisegréoRenertrag jedoch hoch aus. Kennzeich-
nend fir die Sorte sind ovale Knollen mit flachen Augen und gelber Fleischfarbe, sowie eine
geringe Neigung zu Kochdunkelung und gutem Geschmack. Zu bericksichtigen ist jedoch
eine erhohte Neigung zu Schwarzfleckigkeit. 2025, das insbesondere durch ein trockenes
Fruhjahrund einemregenreichen Juliund somit eine diskontinuierliche Wasserversorgung ge-
kennzeichnet war, traten zudem vermehrt Knollen mit Wachstumsrissen auf.

Vindika prasentierte sich in den Prifjahren bis 2023 als ertragsstarke Kartoffelsorte. Insbe-
sondere beim SpeisegroRenertrag lag sie auf sehr hohem Niveau. Der Anteil an UbergréRen
ist vergleichsweise gering. Auch optisch ist Vindika ansprechend. Die langovalen Kn ollen sind
formschon und ausgesprochen glattschalig. Der Starkegehalt liegt auf dem Niveau von
Belana, ist also relativ hoch. Die Mehligkeit ist schwach ausgepragt, die Konsistenzist etwas
lockerer als bei Belana.
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Relative Ertrage (mehrjéahrig) und ausgewéahlte Merkmale (2025) von frihen Kartoffel-
sorten aufLO-Standorten

Marktw areertrag Speisegrolenertrag Uber- Unter- | Starke-

grolRen | gréBen | gehalt
2023 | 2024 | 2025 | 2023 | 2024 | 2025 (%) (%) (%)
Belana 83 91 95 102 110 104 8,7 3,6 14,6
Wega 99 100 90 93 104 91 14,6 2,6 13,3
Sunita 102 98 100 88 92 94 20,2 2,2 13,0
Fabricia 116 111 114 118 94 111 18,0 2,5 12,8
Florentina 98 104 84 94 24,5 1,6 13,6
Artemis 101 99 87 91 21,6 1,1 14,2
Karlena 80 89 7,6 2,9 19,9
Smilla 94 97 13,5 2,8 15,5
Jola 85 100 2,3 11,5 13,8
Milenia 119 115 18,3 1,2 13,6
BB (dt/ha; %) | 515 620 492 371 443 406 15,4 2,7 13,4

Anzahl Orte 5 5 5 5 5 5 5 5 5

BB (Bezugsbasis) = Mittel der dreijahrig gepriiften Sorten
Orte: L6-Standorte in Sachsen (Nossen, Pommritz), Sachsen-Anhalt(Magdeburg) und Thiringen (Friemar, Kirchengel)
Marktwareertrag = Gesamtertrag ohne UntergroRen; SpeisegréRenertrag = Gesamtertrag ohne Uber-und UntergréRen

Vorwiegend festkochende Sorten

Wega erzielte mehrjahrig mittlere Markware- und Speisegréf3enertréage bei insgesamt ausge-
glichener Sortierung. Die Knollen sind durch eine ovale Form und gelbe Fleischfarbe gekenn-
zeichnet. Hervorzuheben ist die sehr geringe Neigung zu Schwarzfleckigkeit. Aufgrund der
geringen Keimfreudigkeit besteht eine gute Lagereignung.

Sunita konnte mehrjahrig durch stabile hohe Marktwareertrage tberzeugen. Bedingt durch
denhohen Anteilan UbergroRen fiel sie aber bei den SpeisegroRenertragenauf ein insgesamt
unterdurchschnittliches Niveau ab. Kennzeichen der Sorte sind eine rundovale Knollenform,
gelbe Fleischfarbe, geringe Anfalligkeit fir Schorf und geringe Neigung zu Schwarzfleckigkeit.
Auch bei Geschmack und Kochdunkelung gab es wenig Beanstandungen.

Fabricia erreichte dreijahrig sehr hohe Marktware- und trotz eines leicht erhdhten Anteils an
UbergroRRen, ebenfalls sehr hohe SpeisegroRenertrage. Der Starkegehalt liegt im niedrigen
Bereich. Die gelbfleischigen Knollen mit rundovaler Form tiberzeugen mit einer geringen Nei-
gung zu Schwarzfleckigkeit, Kochdunkelung und Schorf.

Florentina zeigte sich nach zwei Prifjahren als grol3fallende Sorte mit mittleren Marktware-
und niedrigen SpeisegrofRenertragen. Die hellgelben, ovalen Knollen mit glatter Schale weisen
eine geringe Anfalligkeit fir Schorfauf und Giberzeugen ebenfalls im Geschmack.

Smilla schnitt im ersten Prufjahr mit leicht unterdurchschnittlichen Marktwareertragen ab.

Durch eine ausgewogene Sortierung der hellgelben, ovalen Knollen, liegt der Speisegrofen-
ertrag im mittleren Bereich. Der Starkegehalt fallt vergleichsweise hoch aus.
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Jolaerwies sich einjahrig als kleinfallende Sorte, mit nahezu keinen tibergrol3en Knollen, dafir
mit einem Uberdurchschnittlichen Anteil an Untergré3en. Daraus ergibt sich trotzde s niedrigen
Marktwareertrags ein mittlerer Speisegrof3enertrag. Die gelbfleischigen Knollen mit glatter
Schale und ovaler Form fielen vor allem durch ihre Formschénheit und flachen Augen positiv
auf.

Milenia prasentierte sich im ersten Priufjahr sowohl beim Marktware-, als auch beim Speise-
gréRenertrag, als ertragsstarkste Sorte des Prifsortiments. Ahnlich wie Jola tiberzeugte sie
durch ihre Formschonheit und &ulRerstflache Augen. Die Knollen sind oval und von hellgelber
Fleischfarbe.

Twister erreichte in den Prifjahren bis 2024 sehr hohe stabile Marktwareertrdge. Die Speise-
groRRenertrage fielen leicht unterdurchschnittlich aus und schwankten von Jahr zu Jahr, da der
Anteil an UbergroRRen erheblich variierte. Insgesamt ist Twister als groRfallende Sorte einzu-
stufen. Die rundovalen Knollen weisen eine hellgelbe Fleischfarbe und einen relativ niedrigen
Starkegehalt auf. Neben einer geringen Anfélligkeit fir Schorf zeigte Twister auch bei Ge-
schmack, Kochdunkelung und Schwarzfleckigkeit keine Mangel. Im Oko-Anbau zeichnet sich
Twister durch eine relativ geringe Anfalligkeit fur Krautfaule aus.

Vorwiegend festkochende bis mehligkochende Sorte

Nixe zeigte sich in den Prifjahren bis 2021 als ertragsstarke und ertragsstabile Sorte. Die
langovalen Knollen haben eine hellgelbe Fleischfarbe. Neben einer guten auReren Qualitét
kann Nixe auch bei den Merkmalen Geschmack sowie Neigung zu Kochdunkelung und
Schwarzfleckigkeit iberzeugen. VomZichter wird die Sorte als mehligkochend eingestuft. Die
in den LSV gezeigten Kocheigenschaften deuten darauf hin, dass Nixe im Ubergangsbereich
zwischen vorwiegend festkochend und mehligkochend einzuordneniist.

Mehligkochende Sorten

Karlenawurde bereits 1988 zugelassen, istaber in der Praxis immer noch eine weitverbreitete
frihe Sorte mit ausgepragt mehligkochenden Eigenschaften. Sie wurde 2025 als Vergleichs-
sorte fur neuere Sorten vom gleichen Kochtyp wieder in das Prifsortiment aufgenommen. In
Ostdeutschland wurde Karlena zuletzt bis 2008 in den LSV gepriift. Bereitsin diesem Zeitraum
zahlte sie zu den ertragsschwicheren Sorten. Aufgrund des niedrigen Anteils an UbergréRen
erreichte sie in 2025 jedoch beim SpeisegrofRenertrag ein dhnliches Niveau wie Wega und
Artemis. Karlenaistdurch eine rundovale Knollenform, raue Schale und hellgelbe Fleischfarbe
sowie einen hohen Starkegehalt gekennzeichnet. Die Neigung zu Schwarzfleckigkeit ist mittel
bis hoch und liegt damit flr eine typisch mehligkochende Sorte in einem akzeptablen Bereich.

Artemis erreichte zweijahrig stabile mittlere Marktware- und durch einen hohen Anteil an
UbergroRen unterdurchschnittliche SpeisegroRenertrage. Nach bisher vorliegenden Bewer-
tungen der Kocheigenschaften kann Artemis als mehligkochende Sorte eingestuft werden. Der
Starkegehalt ist relativ niedrig und liegt auf dem Niveau von Wega und Belana. Neben einer
geringen Anfalligkeit fur Schorf zeigten die hellgelben Knollen auch bei Geschmack und Koch-
dunkelung keine Mangel und insbesondere die Neigung zu Schwarzfleckigkeit ist fuir eine meh-
ligkochende Sorte gering.
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Knollen- und Qualitatsmerkmale von friihen Kartoffelsorten

Koch- Form- Au- Fleisch- Schorf Ge- Koch- Schwarz-
typ schoén- gen- farbe schmack dunk- fleckig-
heit tiefe (roh) lung keit
Belana f + + gelb +/0 + +/++ 0
Vindika f + +/++ gelb +/0 + +/0 +/0
Wega vf + +/0 gelb + +/++ ++
Sunita v + +/0 gelb + +/++ +++
Fabricia i + + gelb + +++ 4+
Florentina vf + +/0 hellgelb +) + + +
Smilla vf (+) (+/++) | (hellgelb) (+/0) (+) (+/++) *
Jola i (H/++) | (+/+4) (gelb) (+/0) (+) (+/++) *
Milenia vf (+/++) | (+/++) | (hellgelb) (+) (+) (+/++) *
Twister Vi + +/0 hellgelb + + + +
Nixe vi-m + + hellgelb +/0 + + +
Artemis m + +/0 hellgelb (+) + +/++ (+/0)
Karlena m ) (+/0) hellgelb (+) (+/++) (+) *

Kochtyp: f = festkochend; vf = vorwiegend festkochend; m = mehligkochend
Augentiefe: ++ =sehrflach, + =flach, 0 = mittel;
Anfalligkeitfur Schorf, Neigung zu Kochdunkelungund Schwarzfleckigkeit: ++ = sehrgering, +=gering, 0=mittel, -=stark
() =vorlaufige Einstufung; * Einstufung nochnichtméglich

Geschmack ++ = sehr gut, + =gut, 0 = ausreichend
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